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Zutaten (8 Personen):

•    1 kg Geschnetzeltes gyrosart
•    1/2 Tüte gefrorene Paprikastreifen 
•    1 Dose Mais
•    750 ml Gemüsebrühe 
•    2 Gläser Zigeunersauce von Hohmann
•    2 Päckchen Kräuterfrischkäse 
•    2 Päckchen H-Sahne

Geschnetzeltes in etwas Öl anbraten. 

Paprika und Mais hinzugeben. 

Anschließend die restlichen Zutaten zugeben und leicht köcheln lassen, 
bis das Fleisch weich ist. 

Mit Gyrosgewürz abschmecken.  

Dazu frisch aufgebackenes Fladenbrot oder Baguette.

Zubereitung:

Kai Vincentz-Hückesfeld • WB 70

Gyrossuppe
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Guten Appetit!


